24-27/09 .
MEAT EXPQ ==
KORTRIJK XPO q

DE VAKWEDSTRIJDEN KUNNEN BLIJVEN
REKENEN OP EEN ONGEKEND SUCCES

Op 24 september stonden de SPECIAL EUROBEEF en de SPECIAL JUNIORCUP
vakwedstrijden op het programma. We konden rekenen op heel wat enthousiaste deelnemers die om en bij de
550 producten ter keuring inzonden.

Een 50-tal vrijwilligers, die voor dag en dauw van alle uithoeken van het land naar Kortrijk togen, maakten van
de wedstrijddag een geslaagd evenement.

ledereen heeft zich uit de naad gewerkt om de producten op gepaste wijze te jureren en later
te presenteren aan het publiek.

Alle verdienstelijke inzendingen werden bekroond met een diploma met bronzen,
zilveren of gouden medailleopdruk.

Bij deze wil ik graag alle deelnemers, juryleden, medewerkers en sponsors bedanken voor hun bijdrage en
inzet om van deze speciale editie weer een succes te maken.

De lovende kritieken van de deelnemers en het enthousiasme van al wie van ver of dichtbij meewerkte aan
deze editie, zijn voor ons een reden om weer vol goede moed te beginnen aan de voorbereidingen voor de
vakwedstrijden 2025.
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TEKST & FOTO'S : CARINE VOS

HET GOUDEN MES
2023

“Het Gouden Mes” werd dit jaar voor de
zeventiende keer georganiseerd. 9 kandida-
ten uit het 2de en 3de (specialisatie)jaar
slager binnen de opleiding leertijd en duaal
leren, namen deel.

De kandidaten komen uit de lescentra van
Antwerpen, Gent, Hasselt en Brugge.

Aan deze editie namen volgende leerlin-
gen uit onderstaande lesplaatsen deel:
Senne Decloedt, PIVA Antwerpen
Kenji Fioole, PIVA Antwerpen
Michiel De Paepe,
SYNTRA West campus Brugge
Angelo Stokkaer,
SYNTRA West campus Brugge
Ibe Janssens,
SYNTRA Midden-Vlaanderen campus Gent
Noah Lannoy,
SYNTRA Midden-Vlaanderen campus Gent
Marco Van Audenhove,
SYNTRA Midden-Vlaanderen
campus Gent
Wout Moors
SYNTRA Limburg campus Hasselt
Franky Van de Broek,
SYNTRA Limburg campus Hasselt

De wisseltrofee ging naar het winnend
centrum PIVA ANTWERPEN.

Keniji Fioole werd de grote winnaar van het
evenement. Hij ging met het Gouden Mes
2023 aan de haal en won de prijs van de

creativiteit.

De tweede plaats was voor Ibe Janssens.
Senne Decloedt werd verdienstelijk derde.

Het Gouden Mes wordt sedert het prille
begin geschonken door de firma Dupont
en werd overhandigd door de heer Dupont,
voorzitter van de vakbeurs, en zijn dochter
Sarah.

De heer lvan Claeys, co-voorzitter van de
Landsbond, voorzitter van het provinciaal
Verbond West-Vlaanderen en voorzitter van
de wedstrijd overhandigde mede de natura-
prijzen.

Deze prestigieuze wedstrijd werd mede
mogelijk gemaakt dankzij de sympathieke
medewerking van de Provincie West-
Vlaanderen, de Provinciale Bond der
Slagers van West-Vlaanderen, de
Landsbond der Beenhouwers en de vaste
sponsors die wij van harte bedanken.
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TEKST EN FOTQ'S: CARINE VOS

VERS VLEES
DEMONSTRATIE VOOR
ONZE JONGE SLAGERS

IN OPLEIDING

Op dinsdag 26 september ontvingen wij
in de demostand op MEAT EXPO de
youngsters van de slagerijopleiding in
Vlaanderen voor de officiéle vers vlees
demonstratie.

Deze demonstratie werd, zoals steeds,
georganiseerd door de Landsbond, in
samenwerking met de dagopleidingen sla-
gerij en stond voor het eerst onder leiding
van Bertrand Vande Ginste en Jan
Verheyden.

Zij verdienen een dikke pluim om alles in
goede banen geleid te hebben.

Zoals steeds kregen alle leerlingen dezelf-
de ingrediénten om een creatieve vers
vleesschotel te maken. De deelnemers van
GO! Diksmuide, Ter Groene Poorte, Piva
en Hotelschool Hasselt hebben hun beste
beentje voorgezet om creatief voor de
dag te komen.

Aan het einde van de demo stelden Senne
Celis, De Meyer Yanaika, Depoorter Axelle,
Ayron Malysse, Arno Mylle, Tristan
Pittoors, Laura Van der Aa en Ferre
Vrachten hun prachtwerkjes tentoon en
volgde er een prijsuitreiking met voor alle
deelnemers een goodybag.

Wij bedanken hierbij graag alle deelne-
mende scholen, onze twee begeleiders
Bertrand en Jan en alle sponsors en leve-
ranciers.
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DE PRIJSUITREIKING VAN DE SPECIAL EUROBEEF EN DE
SPECIAL JUNIORCUP 2023 GING DOOR OP DINSDAG 26
SEPTEMBER EN WERD GEVOLGD DOOR EEN RECEPTIE
VOOR DE STANDHOUDERS EN DE DEELNEMERS.

Op dinsdag 26 september vond, onder massale belangstel-
ling, de plechtige prijsuitreiking plaats van de SPECIAL
EUROBEEF vakwedstrijd en de SPECIAL JUNIORCUP.

De heer Dirk Dupont, voorzitter van Meat Expo, kreeg de eer
toebedeeld de plechtige prijsuitreiking te openen. Hij gaf, na
een korte verwelkoming, het woord aan de voorzitters van de
Koninklijke Landsbond, de heren lvan Claeys en Philippe
Bouillon.

De voorzitter van de Jury, de heer Stefaan Van Hee, hield er
aan alle medewerkers, die maandenlang alles in het werk

gesteld hebben om van deze editie een succes te maken, te
bedanken voor hun werk. Hij feliciteerde tevens alle deelne-

mers met hun prestatie. Daarna kon hij de kandidaten niet
langer in spanning houden en gaf hij het startschot voor de
prijsuitreiking.

De rubrieksprijzen werden uitgereikt door Mevrouw Nathalie
Jouant, adviseur op het kabinet van Minister Clarinval. Zij ver-
tegenwoordigde Minister Clarinval op de prijsuitreiking.
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RUBRIEKSPRIJZEN PROFESSIONELEN

Naam KANDIDAAT TROFEE

Arthur Blockeel Laureaat Tapasschotel

Arthur Blockeel Laureaat ambachtelijke

kookham

Arthur Blockeel Laureaat ambachtelijke

gezouten ham

Joran Delbaere Laureaat ambachtelijke

vleesproducten

Laureaat ambachtelijke
gezouten producten

Philippe Vermeulen
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Daarna kwamen de JUNIORS aan de beurt.

Het jonge talent leverde puik werk en kon zich duidelijk vin-
den in de beslissingen van de jury. Niet alleen de junioren
maar ook de leraars van de slagersscholen mogen een pluim
op hun hoed steken!

RUBRIEKSPRIJZEN JUNIOREN

Naam KANDIDAAT TROFEE

Liselotte Toebaert - GO!
Atheneum DIKSMUIDE

Aisha Rachbach - PIVA

Gilles Burggraeve - Laureaat ambachtelijke gezouten
TER GROENE POORTE ham

Laureaat ambachtelijke vleespro-
ducten
PIVA

Laureaat ambachtelijke gezouten
producten

Laureaat Tapasschotel

Laureaat ambachtelijke kookham

Jarne Maerevoet - PIVA

Rafaél Badine - ITCA



De nationale beker voor de deelnemer die in de SPECIAL
EUROBEEF vakwedstrijd de hoogste totaalscore behaalde,
bekomen door optelling van de beste uitslagen in de 5 rubrie-
ken, ging naar Arthur Blockeel en werd overhandigd door de
voorzitters van de Landsbond.

De beker van de Grootorde van de Belgische Slagers, de cre-
ativiteitsprijs voor de SPECIAL EUROBEEF, ging naar de
kandidaat met de hoogste score op creativiteit in de rubriek
Tapasschotel, werd gewonnen door Arthur Blockeel. De prijs
werd uitgereikt door de heer Willy Verbust, Grootmeester van
de Grootorde en erevoorzitter van de Landsbond.

o
- |
De beker van de Grootorde van de Belgische Slagers, de cre-

ativiteitsprijs voor de JUNIORCUP, gaat naar de kandidaat
met de hoogste score op creativiteit in de rubriek
Tapasschotel, ging naar Liselotte Toebaer, leerling aan
KTA Diksmuide, en werd uitgereikt door de heer Jean-Luc
Pottier, Commissaris van de Grootorde, erevoorzitter van de
Landsbond en jurylid van de vakwedstrijden.

Tot slot werd de Juniorcup uitgereikt aan Gilles Burggraeve,
leerling bijTer Groene Poorte, door Ivan Claeys, voorzitter van
de nationale beroepsorganisatie wiens stokpaardje onderwijs
is.



TOESPRAAK VAN IVAN CLAEYS, VOORZITTER VAN DE
KONINKLIJKE LANDSBOND DER BEENHOUWERS,
SPEKSLAGERS EN TRAITEURS VAN BELGIE

Mevrouw Nathalie Jouant, verte-
genwoordigster van Minister
Clarinval,

Collega voorzitter, bestuurders van
de Landsbond en van de Grootorde,
Dames en Heren,

Beste laureaten en genodigden,
Toen we aan dit avontuur begonnen
had niemand verwacht dat een ver-
korte versie van onze EUROBEEF en JUNIORCUP zo’n succes
zou worden.

Wij zijn bijzonder fier dat we in een zeer korte tijdspanne
onze leden en leerlingen konden motiveren om deel te nemen
aan de wedstrijden.

Afgelopen zondag hadden onze juryleden de eer om heel veel
topproducten te mogen jureren. We zijn telkens weer ver-
baasd over de creativiteit die onze slagers en leerling slagers
in hun werk steken.

Ik ben oprecht fier op deze generatie deelnemers en wens
hen alle commercieel succes.

Ik kan natuurlijk niet voorbijgaan aan het feit dat we weer
konden rekenen op een equipe van om en bij de 80 mede-
werkers, juryleden, helpers achter de schermen, om alles in
goede banen te leiden.

Het is hartverwarmend telkens weer vast te mogen stellen dat
zoveel mensen hun vrije tijd gratis en voor niks opofferen
voor de promotie van het vak. Dank u wel!

Een welgemeende dank gaat ook naar alle professionelen en
leerlingen, naar de scholendirecties, naar de beursmedewer-
kers en ons personeelsteam en naar onze sponsors die van
onze vakwedstrijden een hoogstaand evenement maken.

Ik bedank ook kersvers juryvoorzitter Stefaan Van Hee, hij
kweet zich perfect van zijn taak. |k geef het woord graag aan
onze speaker die, de voorzitter van de jury, het woord zal
geven.

TOESPRAAK VAN KERSVERS VOORZITTER VAN DE WED-
STRIJDEN, DE HEER STEFAAN VAN HEE

Mevrouw Jouant, vertegenwoordig-
ster van Minister Clarinval,

Dames en Heren, beste laureaten,
geachte genodigden,

Ook voor mij is deze prijsuitreiking
een bijzonder moment. Als kersvers
juryvoorzitter schieten woorden
tekort om iedereen te feliciteren en
te bedanken voor de geweldige
inspanningen die gedaan werden om van dit evenement een
succes te maken.

De presentatiekasten zijn goed gevuld en onze juryleden
spreken van een hoogstaande editie. Wat kan een juryvoorzit-
ter zich nog meer wensen!

Fier als een pauw kijk ik uit naar wie uiteindelijk de beste
punten gescoord heeft. Zowel de professionelen als de leer-
lingen die ik gesproken heb, waren enthousiast over de orga-
nisatie van onze vakwedstrijden en zitten nagelbijtend te
wachten op de resultaten. Ik wens nu al alle deelnemers van
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harte te feliciteren.

Jullie zijn voor mij allemaal winnaars !

Voor we overgaan tot de officiéle plechtige prijsuitreiking
druk ik eerst graag mijn dankbaarheid uit aan onze juryleden
voor hun onbaatzuchtige inzet, aan alle medewerkers die de
voorbije weken onder hoogspanning hebben gewerkt. Dit
geldt niet alleen voor de dames van Meat Expo maar zeker
ook voor onze medewerkers op de Landsbond Johan Cuypers
en onze dames Carine en Marianne Vos.

Een speciaal woord van dank gaat naar het lerarenkorps dat
dag in dag uit met jong slagerstalent werkt en hen telkens
weer klaarstoomt om succesvol aan onze vakwedstrijden deel
te nemen.

Tot slot dank ik onze sponsors, de bestuurders van de
Landsbond, de vertegenwoordigers van de Grootorde van de
Belgische slagers die hun missie, namelijk de positieve uitstra-
ling van het beroep bevorderen, hebben waar gemaakt door
het mede-financieren van de prachtige trofeeén, en alle spon-
sors die prijzen gaven aan de winnaars van alle evenementen
die wij georganiseerd hebben.

Dames en Heren, geachte genodigden, ik laat u niet langer in
spanning wachten en we gaan nu over naar “le moment
supréme”.

Ik geef het woord aan onze speaker die, zoals steeds, de lau-
reaten op gepaste wijze op het podium zal roepen.

Hartelijk dank aan de dames van Meat Expo



TEKST EN FOTO'S : CARINE VOS

TIJDENS DE VAKBEURS

WERD EEN PATETASING

GEORGANISEERD VOOR
PROFESSIONALS EN
LEERLING SLAGERS

Vermits paté niet op de planning stond
van de SPECIAL EUROBEEF en de
SPECIAL JUNIORCUP kregen de bezoe-
kers de kans om gedurende de 4
beursdagen paté te beoordelen van
onze professionals en leerlingen uit het
slagersonderwijs.

Op zondag 24 september stond de
grootmoeders paté van onze professio-
nals op het programma.

Maandag 25 september mochten de
bezoekers de appelpaté van gevestigde
slagers beoordelen.

Dinsdag 26 september was het de beurt
aan onze slagersleerlingen om hun
grootmoeders paté te laten proeven.

Woensdag 27 september konden de
slagersleerlingen hun appelpaté laten
proeven.

In totaal dongen een 40-tal patés mee
naar de hoofdprijs.

En de winnaars zijn:
Kwaliteitsslagerij Kurt & Leen :
Boerenpaté van het Huis
Slagerij Blockeel:
Normandische Appel Pastei
PIVA: Boerenpaté
PIVA: Appelpaté
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