
11 NOVEMBRE 2023 – CHIMAY 
28ième Grand Concours  

International du Pâté de Gibier et du 
Boudin Blanc et Noir de Fêtes 

REGLEMENT 

A) Le Concours est divisé en trois Catégories: 
-   1er Catégorie réservé aux bouchers-charcutiers 
     2e Catégorie réservé aux apprentis bouchers-charcutiers   
           et Écoles. 
-   3e Catégorie réservé aux restaurateurs-traiteurs  
          (uniquement pour le concours des pâtés de gibier) 
B) Les pâtés de gibier ou pâtés en croûte devront être de  
     minimum 2kg préparé selon la conception du concurrent.  
C) La quantité de boudin blanc ou noir sera de minimum 2kg. 
D) Tous les décors doit être comestible. Les décors extérieurs  
     à la terrine ne sont pas admis. 
     Nous ne garantissons pas la récupération des terrines ou  
     des contenants. 
E) Le droit d’inscription: 
    1er produit: 25€ 
    Du 2eme au 5eme produit: 20€, toutes catégories confondue. 
    Au-delà du 5eme produit, tout produit supplémentaire   
    sera gratuit. 
F) Chaque produit devra obligatoirement être accompagné  
    de son appellation et d’une fiche allergènes. 
 
L’Inscription devra être faite par  un mail à: 
Lu.her23@yahoo.fr en indiquant le nom du participant, la caté-
gorie et le nom de chacun des produits.  
Le paiement se fera par compte bancaire BE36 3710 1272 7981  
avec en communication le nom du participant et sa catégorie. 
 
Possibilité de dépôt : 
- Pierre Flamant, Grand Rue 88—7000 Mons.  
  Tel: +32(0)65/35.39.46, 
 
- Centre de Formation, Rue de Waremme 101—  
  4530 Villers le Bouillet.  
  Tel: +32(0)85/27.88.60, uniquement Jeudi 9/11/2023. 
 
- I.T.C.A. Namur, Chée de Nivelles 204— 5020 Suarlée.  
  Tel: +32(0)81/56.85.32.  uniquement jeudi 9/11/2023  
 
-COOVI Anderlecht,  
  (réception pour le Brabant Flamand et Wallon)  
  Vendredi 10/11/2023 de 9h  à 12h, sur Rendez-vous 
  Rudi MOYSONS Tel: +32(0)477 77 51 56 
  Bâtiment 15, Emile Grysonlaan 1— 1070 Anderlecht. . 
  Mail: rudi.moysons@telenet.be  
 

Le dépôt des produits sera fera chez:  
Boucherie Manu  
Rue de la Verrerie 4 - 6470 Rance  
Les produits y seront entreposées en chambre froide. 
 
Dates et heures de réception: 
Jeudi 09/11/2023 de 17h à 20h 
Vendredi 10/11/2023 de 17h à 20h 
 
Pour tous Renseignements,  
Mme Herbage, Gsm:+32(0)471 17 08 04 ou 
                            Mail: lu.her23@yahoo.fr 
Mr Gilles: +32(0)476/56 37 24 
 
La cotation s’effectuera de la façon suivante: 
Section Pâté: 
 - Présentation générale: -/20 
 - Tenue à la tranche: -/20 
 - Goût: -/20 
 - Assaisonnement: -/20 
 - Originalité–recherche: -/20 
Section Boudins: 
-Présentation Générale: -/20 
-Qualité de l’embossage et consistance: -/20 
-Goût: -/20 
-Assaisonnement: -/20 
-Originalité-Recherche: -/20 
 
La participation au concours implique l’acceptation de ce 
règlement. Les décisions du jury seront sans appel. 
 
La remise des prix et des cotations se fera le  
11 Novembre 2023 à partir de 17 heures à la brasserie du 
casino, Place des Ormeaux à Chimay. 
 
 
Aucun résultat ne sera transmis par téléphone.avant la re-
mise des prix. 
 
 
A partir de 16 heures, des assiettes garnies des différents 
produits du concours seront mises en vente au profit de 
l’œuvre oncologique des cliniques de Chimay et de Lobbes. 
 

Organisé par la Corporation des Bouchers de Chimay et environs. 
La Plus Petite Corporation de Belgique 


