
11 NOVEMBER 2023—CHIMAY 
28 ste Grote Internationale Wedstrijd            

van Wildpastei en Witte & Zwarte feestpensen 
 

REGLEMENT 

Productinzendingen worden opgeslagen in een koelkamer bij 
Slagerij Manu Macrez,  
Rue de la Verrerie 4—6470 Rance  
 
Data & tijden voor aflevering producten : 
Donderdag 09/11/2023 van 17u00 tot 20u00 
Vrijdag        10/11/2023 van 17u00 tot 20u00 
 
Voor alle informatie kan u terecht bij:  
Mevr. Herbage, GSM: +32 (0)471 17 08 04 
                             Mail: lu.her23@yahoo.fr 
Mr Gilles: +32 (0)476/56 37 24 
 
Beoordelingsnormen: 
Voor de pasteien: 
 - Algemene presentatie: -/20 
 - Snijvastheid: -/20 
 - Smaak: -/20 
 - Kruiding: -/20 
 - Originaliteit & creativiteit: -/20 
Voor de pensen: 
- Algemene presentatie: -/20 
- Structuur/vulling & samentelling: -/20 
- Smaak: -/20 
- Kruiding: -/20 
- Originaliteit & creativiteit: -/20 
 
Door zijn deelname, aanvaardt de kandidaat dit reglement en de 
beslissingen van de jury. 
 
De prijsuitreiking zal plaatsvinden de dag van de wedstrijd, 
Zatderdag 11 November 2023 vanaf 17u,  
Brasserie du Casino, Place des Ormeaux te Chimay. 
 
 
Geen enkel resultaat zal telefonisch worden medegedeeld voor  
de prijsuitreiking. 
 
 
Vanaf 16u, zullen borden met een assortiment van pasteien en 
pensen verkocht worden ten voordele van het «Œuvre Oncolo-
gique» van de ziekenhuizen van Chimay & Lobbes. 
 
U kan ook onze Facebook pagina raadplegen  
« Concours International du pâté et boudin de Chimay ». 
 
 
 
 
 

Georganiseerd door “la Corporation des Bouchers de Chimay et environs. 
De kleinste corporatie van België 

A) De Wedstrijd  is onderverdeeld in drie categoriën 
-    1ste Categorie is voorbehouden voor Slagers-Spekslagers 
     2de Categorie is voorbehouden voor leerlingen in  
             deeltijds– en voltijds onderwijs (scholen) 
-    3de Categorie is voorbehouden voor restaurateurs-traiteurs 
             (kunnen enkel deelnemen aan de wedstrijd van 
             wildpastei) 
B) Een min. gewicht van 2kg is vereist voor de wildpasteien of 
pasteien in  korstdeeg,  
Volgens het unieke concept van de deelnemer. 
C) Een min. gewicht van 2kg is  vereist voor de witte en/of 
zwarte pensen. 
D) Alle garnituren op de producten moeten eetbaar zijn.  
Versieringen op de buitenkant van recipiênten/terrines is niet 
toegestaan. 
De recuperatie van recipiënten/terrines kunnen we niet garan-
deren 
E) Het INSCHRIJVINGSRECHT is voorzien als volgt: 
 1ste product: 25€ 
 2de t/m 5de product: 20€, (voor alle betrokken categoriën). 
 Vanaf het 6de product, zal elk bijkomende product gratis zijn 
(voor alle betrokken categoriën) 
F) Elk product moeten voorzien zijn van de naam en een  
    allergeneninformatieblad. 
 
Registratieprocedure: 
Om je in te schrijven voor de wedstrijd, stuur je een e-mail naar: 
Lu.her23@yahoo.fr 
Vermeld duidelijk  de naam van de deelnemer, de categorie en 
de naam van elk product dat wordt afgeleverd. 
Het inschrijvingsgeld moet worden overgemaakt op  
bankrekening BE36 3710 1272 7981, met vermelding van de 
naam van de deelnemer en de catgorie, in de betalings 
omschrijving. 
-Producten kunnen ook afgeleverd worden; 
- COOVI Anderlecht, (aflevering voor Vlaams & Waals Brabant),  
  Vrijdag 10/11/2023 van 9u tot 12u  OP AFSPRAAK  
  MOYSONS Rudi, Tel: +32(0)477 77 51 56, 
  Mail: Rudi.Moysons@telenet.be 
  Gebouw 15, Emile Grysonlaan 1— 1070 Anderlecht.  
- Pierre Flamant,Grand Rue 88—7000 Mons.  
  Tel: +32(0)65/35.39.46, 
- Centre de Formation, Rue de Waremme 101— 
  4530 Villers le Bouillet.  
  Tel: +32 (0)85/27 88 60, enkel donderdag 09/11/2023 
- I.T.C.A. Namur, Chée de Nivelles 204—5020 Suarlée. 
  Tel: +32(0)81/56 85 32,  
  Enkel donderdag 09/11/2022 van 9u tot 15u. 
 


